
オススメ電化厨房機器ラインアップ

焼き色ひとつで料理が変わる、もっと美味しくなる！

電気サラマンダー

グラタンやピザ、ハンバーグ、焼き魚など、焼き色や芳ばしい
香りがポイントの料理に欠かせないマルゼン電気サラマン
ダー。ヒーターはスイッチを入れてから90秒で素早く立ち
上がり、スピーディーに美味しい焼き色をつけられます。
ヒーター出力は3段階に切り換えられ、しかもヒーターの
高さは無段階に調整できるので、メニューにあわせた調理が
可能です。本体からの輻射熱も可能な限り抑えました。
ヒーターの消費電力は同社の従来シーズヒーター製品より
34％も省エネを実現しました。

ELECTRIC KITCHEN EQUIPMENTS NEW LINE-UP

LINE-UP

［商品のお問い合わせ］ 株式会社マルゼン
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http://denkachubo.com/

本社：東京都台東区根岸2-19-18
ホームページ　http://www.maruzen-kitchen.co.jp/
代表取締役：渡辺恵一
事業所：全国88ヶ所　工場：九州・東北・首都圏
■お問い合わせ／（株）マルゼン 営業本部　TEL.03(5603)7788

［仕 様］

MESM-064 600 455 530 95～265mm 3φ200V 15A 2m 接地 3P
15A プラグ付 52 ￥440,000

（￥462,000）

高さ調整
範囲

定格電源
（50/60Hz）

必要手元
開閉器容

2.8

消費電力
（kW）間口

型式
奥行

外形寸法（mm） 網棚寸法（mm）
高さ

555 345

間口 奥行
電源コード 重量

（kg）
税抜価格
（税込価格）

上部ヒーター高さは
無段階調整
ヒーターを押し下げると一気に
美味しく焼き色をつけられます。
無段階調整なので火加減は自由
自在です。

ヒーターは3段階出力
ヒーター出力切換は強・中・弱の3段階。
料理の一時保温、あぶり調理、オーブ
ン料理など、幅広いメニューに対応。
スピーディーに調理できます。

ムラの少ないキレイな焼き色
独自のヒーター配置によって焼き面の
中心から加熱でき、焼きムラを抑制。
従来機種は焼き面が奥に偏る傾向で
したが、マルゼンの電気サラマン
ダーは中心加熱により、焼き色をバ
ランスよく付けられます。複数調理に
も適し、作業効率のアップにつなが
ります。
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